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C O O L I N A R I S C H E  F E S T T A G S - I D E E N   
 

 

I N T E R N A T I O N A L E S  W E I H N A C H T S G E B Ä C K  
«Wenn wir schon nicht reisen dürfen, machen wir eine kulinarische Reise…»  

Eine bunte Auswahl internationaler Festtagsgebäcke– ideal zum Dessert, Kaffee oder Tee! 

 Stroopwafels kruidig Würzige niederländische Karamel-Waffeln Säckli à 100g Fr. 5.50 

 Anzac werden in Australien zu Weihnachten gegessen Säckli à 120g Fr. 5.50 

 Peppernøtter Skandinavisches Gebäck mit feinen Gewürzen Säckli à 120g Fr. 5.50 

 British Christmas Cookies   der Weihnachtsklassiker von der Insel Säckli à 120g Fr. 5.50 

 Obalované cukrovi Tschechisches Gebäck, made by coolinarium Säckli à 120g Fr. 5.50 

 Kourabides Griechische Kekse mit blumiger Note Säckli à 120g Fr. 5.50 

 Pepper Cookies würzig-süsse Kekse aus Südafrika Säckli à 120g Fr. 5.50 

Lagerhinweis: Das Gebäck ist ungekühlt mindestens 3 Wochen lagerbar. 

M O U S S E - A U S W A H L  
Zartschmelzende dremige Desserts für den besonderen Moment. Aktuell erhältliche Aromen: 

✓ Toblerone-Mousse (2-farbig – mit weisser und heller Schokolade) 

✓ Mousse mit exotischen Früchten und mit Passionsfruchtgelee 

✓ Zwetschgen-Mousse mit Portweingelee 

Mini (60ml) Fr. 1.80/Stück Mindestbezug: 5 Stück/Sorte 

Midi (160ml) Fr. 2.80/Stück Mindestbezug: 2 Stück/Sorte 

Lagerhinweis: Gekühlt innert 24h geniessen. Tiefgekühlt am Vorabend in den Kühlschrank stellen. 

S A I S O N A L E  M I N I - T R U F F E S  
Edle Schokolade-Kreationen für den besonderen Moment. Erhältliche Grössen: 

✓ 50g Truffes  (sortenrein) im dekorativen Einmachgläsli  Fr. 7.50  

✓ 100g Truffes  (sortenrein) im dekorativen Einmachgläsli  Fr.  13.00  

✓ 100g Truffes  (sortenrein) im Offenverkauf (Säckli) Fr.  11.00  

Erhältliche Aromen: 

✓ Kiwi weisses Truffes mit fruchtiger Note 

✓ Fior di latte  dezent schnapsiges weisses Truffes mit einem Schuss Grappa 

✓ Caramel Fleur de Sel  Milchtruffes mit einer leicht salzigen Karamelnote 

✓ Williams  dezent schnapsiges Milchtruffes mit einer Birnennote 

✓ Himbeer dunkles, fruchtiges Truffes  

✓ Zartbitter dunkles Truff mit hohem Kakaoanteil für Liebhaber von Schokolade 

Lagerhinweis: 

Am Abholtag bereit (innert 10 Tagen geniessen) oder servicebereit gefroren (am Abend vor 

Gebrauch in Kühlschrank stellen und auftauen lassen). 



 

V A C H E R I N - G L A C É  
Der Dauerbrenner unter den Festtagsdesserts! Hausgemachte Meringueböden gefüllt mit unserer 

italienischen Gelati – auf Wunsch mit Rahmglacé oder Sorbet.  

✓ Fr. 5.50/Portion  Mindestbezug: 6 Portionen 

Lagerhinweis: Bis 10 Minuten vor Gebrauch tiefkühlen! 

 

A L L E S  S E R V I E R B E R E I T  
Wir werden deine Bestellung am vereinbarten Tag bereitstellen, entweder servierbereit oder 

gefroren, damit du diese nur noch auftauen und am gewünschten Tag servieren kannst.  

F Ü R  B E S T E L L U N G E N  …  
Bitte nachfolgender Talon ausfüllen und uns möglichst schnell zukommen lassen! 

 

 

B E S T E L L - T A L O N  
bis spätestens am Sonntag, 19.12. um 18 Uhr per Mail (coolinarium@muellerservices.ch), telefonisch 

(032 392 81 33) oder mit nachfolgendem Talon in unseren Briefkasten. 

Name  ...........................................................................................  Vorname  .......................................................  

Strasse  ........................................................................................  PLZ Ort . .........................................................  

Mail  ..............................................................................................  Telefon . .........................................................  

Ich bestelle folgende Artikel Grösse Anzahl 

   ..................................................................................................................   .......................   ..............  

   ..................................................................................................................   .......................   ..............  

   ..................................................................................................................   .......................   ..............  

   ..................................................................................................................   .......................   ..............  

   ..................................................................................................................   .......................   ..............  

   ..................................................................................................................   .......................   ..............  

Produkte werden am 23.12. ab 14 Uhr oder nach Vereinbarung frisch oder tiefgekühlt ausgeliefert. 

Die Bezahlung erfolgt bei Erhalt der Ware bar oder mit TWINT. 

Ich benötige die Lieferung spätestens am ……………..……………… (Datum)   ……..……… Uhr 

 Ware bitte liefern  Ich hole die Ware selber ab 

(wir werden für die Warenübergabe bis spätestens 24h vor Lieferung/Abholung Kontakt aufnehmen) 

Meine Produkte wie folgt bereitstellen  gekühlt (innert 24h geniessen!)   

   tiefgekühlt (bei Bedarf über Nacht auftauen & anschl. geniessen) 

Datum  ...........................................................  Unterschrift  .................................................................................  

Anmerkungen  ................................................................................................................................................................  


